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ENTREVISTA A ENÓLOGO/VITIVINICULTOR 

 

Título Obtenido: Ingeniera Agrónoma Master of Science  Enología Viticultura y  

                           Gestión (existen otras opciones para ser enólogo).  

 Edad: 50 

 Años de egresado:  20 el grado de Agronomía  y 11 de Máster.                                  

         Lugar de egreso:  UDELAR y UDELAR – ENSAM Montpellier Francia 

 

- ¿Cómo llegaste a interesarte en esta profesión?  

Siempre me gustó y viví alrededor de la orientación Granjera , dentro de ella la frutiviticultura (el 

cultivo de la fruta y la vid) , y el trabajar en el medio rural granjero. 

 

- ¿Cuáles fueron los factores que influyeron en tu decisión profesional? 

Estar siempre en contacto con la naturaleza y la producción . 

 

- ¿Tuviste algún tipo de orientación vocacional?  

No, pero crecí en ese medio y por eso me gustaba.  

 

- ¿Podrías describirme brevemente en qué consiste la carrera o el oficio y qué 

características tiene? 

Consiste en planificar y llevar a cabo el cultivo de la uva y realizar los procesos necesarios para 

la generación del vino, teniendo en cuenta las características de la zona donde se ha cultivado y 

el lugar y los materiales para procesar la uva.  

 

- ¿Cómo es un día habitual en tu trabajo? 

Recorrida del chacra , identificación de tareas a realizar en el cultivo de la vid o frutales, medida 

de pluviometría , bajar pronóstico climático para realizar las tareas relevantes al la producción , y 

en caso de lluvias prever aplicaciones. 
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Todas las actividades van acompasadas del ciclo del cultivo  

ejemple en este momento se realiza relevamientos de variedades de vid , estimaciones de daño 

por granizo de enero 2013 y se decide que tipo de poda se realizará este año. 

 

- ¿Cuál es la mayor complicación en tu trabajo? Obtener una  adecuada madurez de las 

uvas , según el objetivo del vino que se desea elaborar 

Condiciones extremas de frío o calor , hacen que las tareas sean cada vez más pesadas y pueden 

además dañar los cultivos.  

Los criterios de manejo de los cultivos cambian año  a año por el cambio climático, por lo tanto 

todos los años los desafíos  son diferentes y también hay resultados diferentes. 

 

- ¿Como evaluarías el mercado laboral en este rubro?  

 Hay buena incersiòn laboral para el estudiante de enseñanza Media Superior. Dirìa inserción 

total para los que egresan de la Escuela  Superior de Vitivinicultura 

 

- ¿Qué características te parece que tiene que tener una persona que quiera dedicarse a 

esto?  

Conocer la importancia del seguimiento del cultivo en tiempo , sus manejos, la importancia en 

realizarlos en tiempo y forma cosa que  redunda en calidad. 

 

- ¿Qué le dirías hoy a un joven que piensa dedicarse a esto?  

Que se capacite , que no tenga límites en capacitarse ya que tiene diferentes campos para 

realizarse profesionalmente, bodega, campo viñedo, laboratorio, análisis sensorial, gestión, 

marketing, etc. 

 

- ¿Hay alguna lectura o material que recomiendes para los jóvenes que les interesa esta 

profesión?  

Tratado de Viticultura  autor  Alain Reynier. Viticultura autor Luis Hidalgo,  y Riberau Gayon 

Tratado de Enología 

  


